


vorspeisen

deftige Gulaschsuppe 9,90 €
Rote Bete Carpaccio (VEGAN) 11,30 €

Rucola-Salat, Walnisse, Balsamico-Vinaigrette

Hauptegerichte

geschmorte Gansebrust 28,90 €

Wirsingkohl in Rahm, glacierte Rostkartoffeln,
Bratapfel mit Marzipan gefullt

% Land-Ente 30,50 €
Apfel-Rotkohl, Kartoffelkl6Be, Orangensof3e

Wild-Ragout von Hirsch und Reh 32,70 €

in Rotwein-Thymian-Sof3e mit Krauterseitlinge,
Butterspatzle, Preiselbeer-Sahne

Tofu-Pilz-Ragout (VEGAN) 21,90 €

Champignons, Krauterseitlinge, Steinpilze mit
dunkler Schwarztee-Zwetschgen-Soja Sol3e, Kartoffelklo(3e,
Wildpreiselbeermarmelade

Desserts

Heife Zimt-Pflaumen 9,90 €
mit VanillesoBemit 1 Kugel Vanille Eis 11,20€
hausgemachte Waflel 13.80 €
Roter Grutze, Fruchtgarnitur, 1 Kugel Vanille-Eis

Altlinder Apfelmus (VEGAN) 11,90 €

mit 1 Kugel veganes Walnuss-Eis, geréstete Mandelblattchen
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